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Hotel Restaurant « Appartements

Unser Kiichenchef empfiehlt

Fleisch

Les viandes / Carne

* Rindsfilet mit Bearnaise- oder Pfeffersauce
Filet de beeuf avec sauce bearnaise ou au poivre €
Filetto di manzo alla salsa bernese o salsa di peper . Miniﬂdim

Beiz -

-~ Beiz

* Schweins-Cordon bleu Alpina mit Raclettekése
Cordon bleu de porc Alpina avec fromage d’alpage
Cordon bleu di maiale con prosciutto e formaggio impanata

Geschnetzelte Kalbsleber an Thymiansauce mit Rosti
Emincé de foie de veau, sauce au thym avec rosti
Sminuzzato di fegato di vitello con salsa di timo

* Gegrillte Pouletbrust an einer Rahmsauce
Poitrine de poulet grillé avec sauce a la creme
Petto di pollo alla griglia con salsa di panna

Hausgemachte Kutteln mit Rosti
Tripes maison a la mode du chef avec rosti
Trippa alla moda dello chef con patate rosolate

Zu diesen Gerichten servieren wir Teigwaren, Pommes frites oder Reis.
Comme garnitures, nous vous servons des pates, des pommes frites ou du riz.
Come guarnizioni, vi serviamo le paste, le patate fritte o il riso.

Aufpreis fiir Rosti — Supplément pour rosti — Supplemento per ,,résti CHF 3.00

Rind-, Kalb-, Schweinefleisch und Poulet beziehen wir aus der Schweiz
La viande de boeuf-, de veau, - de porc et poulet nous fournissons de la Suisse
La carne di bue -, di vitello, - di maiale e poulet proviene dalla Svizzera
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Hausspezialitiiten
Spécialités maison / Specialita della casa

Kalbsbiiggli im Eisengusstopf geschmort mit Kartoffelstock
und Speckbohnen

Joues de veau braisées en pot de fonte avec purée de pomme de terre

et haricots au lard

Guance di vitello brasato nella pentola con pure di patate e fagioli lardo

Spaghetti Boscaiola

(Rohschinken, Champignons, Tomatenrahmsauce)

Spaghetti Boscaiola (jambon cru, champignons, sauce tomate a la creme)
Spaghetti Boscaiola (prosciutto crudo, funghi, salsa di crema di pomodoro)

Pro Person
Walliser Késefondue Hausmischung (ab 2 Pers.) mit Brot
Fondue valaisanne (2 partir de 2 pers.) avec pain/con pane

Fonduta formaggio (par 2 persone)
mit Kartoffeln
avec pommes de terre
con patate

Raclette

Jeden Freitagabend
Tout les vendredis soirs
Ogni venerdi sera

Unsere Fleischfondues
Nos fondues a la viande
Les nostre fondute di carne
Pro Person

Fondue Bourguignonne (ab/dés 2 Pers.) 250g p.P. CHF  53.00
Schweizer Rindfleisch im heissen Ol

Viande de boeuf dans I’huile végétale brilante

Carne di manzo nell'olio vegetale bollente

Zum Fleischfondue servieren wir Ihnen einen gemischten Salat, verschiedene hausgemachte Saucen sowie einer
Beilage nach Wahl: Pommes Frites oder Reis.

La fondue de viande est servis avec une salade mélée, de différentes sauces maison et une garniture de choix: pommes frites
ou du riz.

Le fondute di carne e servite con un’insalata mista, differenti salse della casa e contorni a scelta:

patate fritte o riso.
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